SZENDEI

WINE

Szeretnénk megosztani  Partnereinkkel egy vide6t és informacidkat az
éleszt6szarmazékokrol.

https://www.youtube.com/watch?v=i3D-SW5q8hQ

Az éleszt6szarmazékok magas szintl tudomanyos hattérrel rendelkezd termékek,
amelyeknek a kifejlesztése gyakran évekig is eltart.

A gyartasi eljaras alapjan az éleszt6knek két valfajat kiilonboztetjiik meg:

e *Az éleszt6 sajat enzimjei altal beinditott hidrolizis eredményeként létrejévo
éleszt6autolizatumok, éleszt6fehérje-kivonatok, élesztésejtfalak (amelyek egy
szinte teljesen oldhatatlan frakciét képeznek) és mannoproteinek. Olyan
erjedésaktivatorokrol van sz6, amelyek bebiztositjak, egyben felgyorsitjak az
erjedést.

o *Inaktivalt (vagy inertizalt) éleszt6k: az él6 éleszt6torzsek hokezelésének
nyoman létrejévo funkcionalis termékek, amelyek jelentds hatassal vannak a
deritésre, a szinstabilitasra és az olajossagra, egyszersmind azok fontos szerepet
toltenek be az oxidacio lekiizdésében.

A Fermentis kutatasi és fejlesztési részlege immar t6bb mint 10

~ éve munkdlkodik az E2U TM (Easy to Use) koncepci6

E2 U kifejlesztésén. A folyékony halmazallapoti vagy granulalt

EASY TO USE készitmények kevésbé hajlamosak a porképzddés beinditasara,
emellett azok kitlin6en diszpregalhatok.

A koncepcionak kdszonhet6en az un. ,,direct pitch” (kdzvetlentil a
musthoz adagolhatd, élesztdk és az aktivatorok egyszeriibben alkalmazhatdk és azok a
felhasznalo biztonsagat is novelik.

NINCS PULVERULENCIA: a poritott termékek finom, a leveg6ben szallé — nyitott
zsak esetén a kornyezetbe jutd — részecskéket tartalmaznak, amelyek belégzés esetén
egészsegligyi kockazatot jelentenek.

MAGASABB SZINTU DISZPERZIBILITAS: Kozvetleniil szivattytizhat6 Viniliquid
vagy vizben és kozegben konnyen, egyenletesen feloldédé granulatumok: nincs
csomosodas.
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